
The most versatile and original item amongst
the Bella Lodi line of products. 180 days of
preservation thanks to the vacuum sealed
technique but, above all, it is very appealing
and practical for the consumer.
A bag with a completely innovative packaging
for cheese:
an “open and seal” package for preservation
during the consumption period,
but also elegant and practical in order to serve
it directly at the table.

Ça c’est l’article le plus flexible et original
de la gamme Bella Lodi. Le temps
de conservation est de 180 jours grâce
à la technique du sous vide, le paquet a grand
appeal et confort pour le consommateur.
Le packaging su sachet est absolument
innovateur pour un fromage; le méthode
“ouvrir et fermer” permit une bonne
conservation du produit pendant la période de
la conservation, le paquet est très élégant
et pratique aussi pour la table.
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Item code
Code référence

BL037
BL037

Net weight
Poids net

350 g
350 g

Storage conditions
Température de conservation

max + 8° C
max + 8° C

EAN code
EAN code

314785
314785

Type of packaging
Méthode de conditionnement

vacuum-packed
sous vide

Shelf-life
Vie totale

180 days
180 days

Product
Produit

Product size (lxhxw)
Dimension paquet (bxhxp)

150x280x60mm
150x280x60mm

Outer case size (lxhxw)
Dimension carton (bxhxp)

500x145x405mm
500x145x405mm

Units per case
Unités par carton

20
20

Average case weight
Poids par carton

about 7 kg
à peu près 7 kg

Packaging
Emballage

Cases per layer
Cartons par couche

4
4

Layers per pallet
Couches par palette

6
6

Total cases per pallet
Cartons par palette

24
24

Palletization
Palettisation

N.B.
FOR PRODUCT CHARACTERISTICS SEE  BELL LODI 
“PRODUCT SPECIFICATION”
N.B.
POUR LES CARACTÉRISTIQUES DU PRODUIT VOIR
“FICHE TÉCHNIQUE PRODUIT - BELLA LODI”
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