Produa mformation sheet Pr e'pﬂCked mn ATM
Fiche informative article P. dquets en ATM

This article is particularly recommended for
practical use, due to the modified atmospheric
conditions. An excellent sales tool that,

with a 45 day preservation period

and three sizes for every necessity, permits a
management of the product that is particularly
exible for sales. In the eyes of the customer, it

has the same look as a just cut fresh cheese.

Only Preservatives From renewable Lactose
Ttalian ‘milk free energy free
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Lait exclusivement Sans Provenant d’énergies Sans
d’origine italienne conservateurs renonvelables lactose

Cette référence est particulierement indiquée

pour un emploi pratique, grice aux
caractéristiques de 'atmosphere modifiée.

Il est un excellent moyen de vente qui, avec ses
45 jours de conservation et 3 types de coupe,
permit une gestion du produit
particulierement flexibles aux ventes.

Il se présente avec un fromage coupé frais.
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Lodigrana La qualita ¢ nella grana.



Product information sheet Pr e'pdeed n ATM
Fiche mformattve article P. dq%EtS en ATM

Product
Produit

Packaging
Emballage

Palletization - Epal 80x120 cm
Palettisation - Epal 80x120 cm

N.B.
FOR PRODUCT CHARACTERISTICS SEE BELLA LODI
“PRODUCT SPECIFICATION”
N-B. o Lol
1{010) % LES’CARACTERISTIQUES DU PRODUIT VOIR Lodigrana L lita & nell
“FICHE TECHNIQUE PRODUIT - BELLA LODI” a qualita € nella grana.
Aging and packaging plant certified BRC - IFS Product Certified by SGS
Usine d’affinage et conditionnement certifié BRC - IFS Produit certifié SGS
® Cheese made exclusively from Italian milk produced
international in farms less than 100 km from the dalry
et Fromage exclusivement produit 4 base de lait italien
= d’une région A moins de 100 km de la fromagerie - 0
g 3 %
% _SGS @ Lysozyme free
. Absence de lysozyme jﬁi
| IT_MI11.P03
® Lactose free (lactose<0.5mg/100g) STP. 005/203

Absence de lactose (lactose<0.5mg/100g)




