
Questo articolo è particolarmente indicato

per un utilizzo pratico, grazie alle caratteristiche

dell’atmosfera modificata.

Un ottimo strumento di vendita che,

con i suoi 45 giorni di conservazione

e 3 tagli per ogni esigenza, permette

una gestione del prodotto particolarmente

fl essibile alle vendite.

Agli occhi del consumatore ha lo stesso aspetto

di un formaggio appena tagliato fresco. 

Dieser Artikel ist besonders für seinen 
praktischen Gebrauch geeignet, dank seiner
Eigenschaften der modifizierten Atmosphäre.
Ein optimales Verkaufsobjekt, das mit seinen 45
Konservierungstagen und 3 Portionen für alle
Bedürfnisse geeignet ist und eine
besonders flexible Produktverwaltung im
Verkauf ermöglicht.
Für den Konsumenten sieht der Käse wie ein
soeben frisch geschnitten Käse aus.
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Codice referenza
Artikelkode

BL017
BL017

BL005
BL005

Peso netto (variabile)
Nettogewicht (variable)

500 g 
500 g 

1 kg 
1 kg 

Temperatura di conservazione
Konservierungstemperatur

massimo 8° C
maximal 8° C

massimo 8° C
maximal 8° C

Codice EAN
EAN Kode 

(2) 275864
(2) 275864

(2) 275862
(2) 275862

Metodo di confezionamento
Verpackungsmethode

atmosfera modificata
modifi zierte Atmosphäre

atmosfera modificata
modifi zierte Atmosphäre

Vita totale
Haltbarkeit

45 giorni
45 Tage

45 giorni
45 Tage

Prodotto
Produkt

Dimensione confezione (bxhxp)
Verpackungsgrösse (bxhxp)

70x40x170 mm  
70x40x170 mm 

110x90x190 mm
110x90x190 mm

Dimensione cartone (bxhxp)
Schachtelgrösse (bxhxp)

500x150x405mm
500x150x405mm

500x150x405mm
500x150x405mm

Pezzi per cartone 
Stückanzahl pro Schachtel

20 pz
20 Stück

10 pz
10 Stück

Peso cartone 
Schachtelgewicht

10 kg circa
10 kg zirka

10 kg circa
10 kg zirka

Imballo
Verpackung 

Imballi per strato
Verpackungen pro Schicht

4
4

4
4

Strati per Pallett  
Schichten pro Verpackung

6
6

6
6

Imballi totali
Gesamtanzahl pro Verpackung

24
24

24
24

Pallettizzazione - Epal 80x120 cm
Pallettisierung - Epal 80x120 cm
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Food

IFS

international    
        featured 

     standards 
®

Stagionatura e confezionamento certifi cati BRC - IFS
Reifung und Verpackung zertifi ziert BRC - IFS

Prodotto Certifi cato SGS
Produkt mit SGS-Zertifi  kat

Formaggio prodotto da solo latte italiano
di una zona ristretta: meno di 100 Km dal caseifi cio
Ausschließlich mit italienischer Milch aus einem auf
100km von der Molkerei begrenzen Gebiet hergestellter Käse

Assenza di lisozima
Ohne Lysozym

Assenza di lattosio (lattosio<0,5 mg/100g)
ohne Laktose (Laktose <0,5mg/100g)

IT MI.11.P03
STP. 005/203

NOTA BENE: 
PER LE CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO VEDI 
“SCHEDA TECNICA PRODOTTO - BELLA LODI”
ANMERKUNG:
 FÜR DIE PRODUKTEIGENSCHAFTEN SIEHE 
“TECHNISCHE PRODUKTKARTE - BELLA LODI”
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(Variabile)
(Variable)

(Variabile)
(Variable)


