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Questo articolo ¢ particolarmente indicato Dieser Artikel ist besonders fiir seinen

per un utilizzo pratico, grazie alle caratteristiche praktischen Gebrauch geeignet, dank seiner
Eigenschaften der modifizierten Atmosphire.
Ein optimales Verkaufsobjekt, das mit seinen 45
Konservierungstagen und 3 Portionen fiir alle
Bediirfnisse geeignet ist und eine

dell’atmosfera modificata.
Un ottimo strumento di vendita che,

con i suoi 45 giorni di conservazione

e 3 tagli per ogni esigenza, permette besonders flexible Produktverwaltung im
una gestione del prodotto particolarmente Verkauf erméglicht.
flessibile alle vendite. Fiir den Konsumenten sieht der Kise wie ein

. . soeben frisch geschnitten Kise aus.
Agli occhi del consumatore ha lo stesso aspetto 8 .

di un formaggio appena tagliato fresco.

Solo latte locale Senza Senza Da energie
certificato conservanti lattosio rinnovabili
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Porzionati in ATM
In ATM Portioniert

Prodotto
Produkt

2
Sk
S &
~
3
S5
AR

Imballo
Verpackung

Pallettizzazione - Epal 80x120 cm
Pallettisierung - Epal 80x120 cm
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PER LE CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO VEDI

“SCHEDA TECNICA PRODOTTO - BELLA LODI”
AN_MERKUNG: * - Z g ;t :’ ®
FUR DIE PRODUKTEIGENSCHAFTEN SIEHE Lodigrana e s
“TECHNISCHE PRODUKTKARTE - BELLA LODI” La qualita € nella grana.
Stagionatura e confezionamento certificati BRC - IFS Prodotto Certificato SGS
Reifung und Verpackung zertifiziert BRC - IFS Produkt mit SGS-Zertifi kat

@® Formaggio prodotto da solo latte italiano
di una zona ristretta: meno di 100 Km dal caseificio
Ausschlief8lich mit italienischer Milch aus einem auf
100km von der Molkerei begrenzen Gebiet hergestellter Kise
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K2 SGS @ Assenza di lisozima 2
Ohne Lysozym jﬁ&
IT MIL11.PO3
@ Assenza di lattosio (lattosio<0,5 mg/100g) STP. 005/203

ohne Laktose (Laktose <0,5mg/100g)




