
Un’ articolo molto apprezzato grazie

alle caratteristiche di conservazione, unite ad

un aspetto del prodotto molto gradevole.

La prefi lmatura con BDF, infatti,

lascia trasparire tutte le caratteristiche estetiche

del prodotto, senza appesantire il packaging

e alterare la naturalezza del formaggio.

Ein sehr beliebter Artikel, dank seiner
Konservierungseigenschaften, gemeinsam mit
einem sehr angenehmen Aussehen des
Produktes. Die Voraufnahmen mit BDF,
lassen alle ästhetischen Eigenschaften des
Produktes hervortreten, ohne jedoch das
Packaging zu beschweren und die
Natürlichkeit des Käses zu verändern.

Porzionati con 
CRYOVAC BDF ®

   Portioniert mit 
CRYOVAC BDF ®
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Codice referenza
Artikelkode

BL035
BL035

BL009
BL009

Peso netto (variabile)
Nettogewicht (variable)

250 g 
250 g 

500 g 
500 g 

Temperatura di conservazione
Konservierungstemperatur

massimo 8° C
maximal 8° C

massimo 8° C
maximal 8° C

Codice EAN
EAN Kode 

(2) 275865
(2) 275865

(2) 275864
(2) 275864

Metodo di confezionamento
Verpackungsmethode

prefi lmati in ATM
vorgefi lmt in ATM

prefi lmati in ATM
vorgefi lmt in ATM

Vita totale
Haltbarkeit

45 giorni
45 Tage

45 giorni
45 Tage

Prodotto
Produkt

Dimensione confezione (bxhxp)
Verpackungsgrösse (bxhxp)

70x20x170 mm 
70x20x170 mm

70x40x170 mm
70x40x170 mm

Dimensione cartone (bxhxp)
Schachtelgrösse (bxhxp)

500x150x405mm
500x150x405mm

500x150x405mm
500x150x405mm

Pezzi per cartone
Stückanzahl pro Schachtel

40 pz
40 Stück

20 pz
20 Stück

Peso cartone
Stückanzahl pro Schachtel

10 kg circa
10 kg zirka

10 kg circa
10 kg zirka

Imballo
Verpackung

Imballi per strato
Verpackungen pro Schicht

4
4

4
4

Strati per pallet
Schichten pro Pallett

6
6

6
6

Imballi totali
Gesamtanzahl pro Verpackung

24
24

24
24

Pallettizzazione - Epal 80x120 cm
Pallettisierung - Epal 80x120 cm

 Porzionati con 
CRYOVAC BDF ®

Portioniert mit 
CRYOVAC BDF ®

Food

IFS

international    
        featured 

     standards 
®

Stagionatura e confezionamento certifi cati BRC - IFS
Reifung und Verpackung zertifi ziert BRC - IFS

Prodotto Certifi cato SGS
Produkt mit SGS-Zertifi  kat

Formaggio prodotto da solo latte italiano
di una zona ristretta: meno di 100 Km dal caseifi cio
Ausschließlich mit italienischer Milch aus einem auf
100km von der Molkerei begrenzen Gebiet hergestellter Käse

Assenza di lisozima
Ohne Lysozym

Assenza di lattosio (lattosio<0,5 mg/100g)
ohne Laktose (Laktose <0,5mg/100g)

IT MI.11.P03
STP. 005/203

NOTA BENE: 
PER LE CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO VEDI 
“SCHEDA TECNICA PRODOTTO - BELLA LODI”
ANMERKUNG:
 FÜR DIE PRODUKTEIGENSCHAFTEN SIEHE 
“TECHNISCHE PRODUKTKARTE - BELLA LODI”
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(Variabile)
(Variable)

(Variabile)
(Variable)


