
Uno degli articoli che hanno decretato
il successo di Bella Lodi negli ultimi anni;
una confezione perfetta per regali di ogni genere.
Il packaging elegante e pratico, è senza dubbio
un comprovato elemento decorativo per i punti
vendita e di grande attrazione per la clientela.
Disponibile in due versioni, con e senza
coltellino all’interno, per venire incontro
alle richieste più esigenti. La conservazione fi no
a 180 giorni, ne fa un prodotto dalla massima
duttilità all’utilizzo e alla vendita.

Einer der Artikeln, der zum Erfolg des Bella
Lodi in den letzten Jahren beigetragen hat; eine
perfekte Verpackung für jede Art von Geschenk.
Die elegante und praktische Verpackung ist ohne Zweifel 
ein nachgewiesenes dekoratives Element für die
Verkaufsstellen und eine grosse Attraktion für die 
Kundschaft. Verfügbar in zwei Versionen, mit oder ohne 
kleinem Messer in der Verpackung, um allen 
Kundenbedürfnissen entgegen zu kommen. 
Der Käse hat eine Haltbarkeit von 180 Tagen und wird 
deshalb zu einem viel verwendeten Produkt für
die Verkaufsstellen.

Confezioni ricorrenza
Geschenksverpackungen
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Bella Lodi “Classico”



Codice referenza
Artikelkode

BL023
BL023

BL033 (con coltellino)
BL033 (mit kleinem Messer)  

Peso netto (variabile)
Nettogewicht (variable)

1 kg circa
1 kg zirka

1 kg circa
1 kg zirka

Temperatura di conservazione
Konservierungstemperatur

massimo 8° C
maximal 8° C

massimo 8° C
maximal 8° C

Codice EAN 
EAN code

(2) 275845
(2) 275845

(2) 275845
(2) 275845

Metodo di confezionamento
Verpackungsmethode

sottovuoto
vakuumverpackt

sottovuoto
vakuumverpackt

Vita totale
Haltbarkeit

180 giorni
180 Tage

180 giorni
180 Tage

Prodotto
Produkt

Dimensione confezione (bxhxp)
Verpackungsgrösse (bxhxp)

120x300x160mm
120x300x160mm

120x300x160mm
120x300x160mm

120x300x160mm
120x300x160mm

120x300x160mm
120x300x160mm

Gadget contenuto
beiligendes Gadget 

-
-

coltellino
kleines Messer

-
-

coltellino
kleines Messer

Dimensione cartone (bxhxp)
Schachtelgrösse (bxhxp)

 810x290x365mm
 810x290x365mm

810x290x365mm
810x290x365mm

330x400x285mm
330x400x285mm

330x400x285mm
330x400x285mm

Pezzi per cartone
Stückanzahl pro Schachtel 

16
16

16
16

6
6

6
6

Peso cartone
Schachtelgewicht

16 kg circa
16 kg zirka 

16 kg circa
16 kg zirka

6 kg circa
6 kg zirka

6 kg circa
6 kg zirka

Imballo da 16 pz
Verpackung mit 16 Stück

Imballo da 6 pz
Verpackung mit 6 Stück

Imballi per strato
Verpackungen pro Schicht

3
3

3
3

8
8

8
8

Strati per pallet
Schichten pro Pallett

5
5

5
5

4
4

4
4

Imballi totali
Gesamtanzahl pro Verpackung

15
15

15
15

32
32

32
32

Pallettizzazione - Epal 80x120 cm
Pallettisierung - Epal 80x120 cm

Confezioni ricorrenza
Geschenksverpackungen

Food

IFS

international    
        featured 

     standards 
®

Stagionatura e confezionamento certifi cati BRC - IFS
Reifung und Verpackung zertifi ziert BRC - IFS

Prodotto Certifi cato SGS
Produkt mit SGS-Zertifi  kat

Formaggio prodotto da solo latte italiano
di una zona ristretta: meno di 100 Km dal caseifi cio
Ausschließlich mit italienischer Milch aus einem auf
100km von der Molkerei begrenzen Gebiet hergestellter Käse

Assenza di lisozima
Ohne Lysozym

Assenza di lattosio (lattosio<0,5 mg/100g)
ohne Laktose (Laktose <0,5mg/100g)

IT MI.11.P03
STP. 005/203

NOTA BENE: PER LE CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO VEDI 
“SCHEDA TECNICA PRODOTTO - BELLA LODI”
ANMERKUNG: FÜR DIE PRODUKTEIGENSCHAFTEN SIEHE 
“TECHNISCHE PRODUKTKARTE - BELLA LODI”

(Variabile)
(Variable)

(Variabile)
(Variable)
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Codice referenza
Artikelkode

BL070
BL070

BL033 (con coltellino)
BL033 (mit kleinem Messer)  

Peso netto (variabile)
Nettogewicht (variable)

800 g 
800 g

1 kg circa
1 kg zirka

Temperatura di conservazione
Konservierungstemperatur

massimo 8° C
maximal 8° C

massimo 8° C
maximal 8° C

Codice EAN 
EAN code

BL0708033406840095
BL0708033406840095

BL0708033406840095
BL0708033406840095

Metodo di confezionamento
Verpackungsmethode

sottovuoto
vakuumverpackt

sottovuoto
vakuumverpackt

Vita totale
Haltbarkeit

180 giorni
180 Tage

180 giorni
180 Tage

Prodotto
Produkt

Dimensione confezione (bxhxp)
Verpackungsgrösse (bxhxp)

120x300x160mm
120x300x160mm

120x300x160mm
120x300x160mm

120x300x160mm
120x300x160mm

120x300x160mm
120x300x160mm

Gadget contenuto
beiligendes Gadget 

-
-

coltellino
kleines Messer

-
-

coltellino
kleines Messer

Dimensione cartone (bxhxp)
Schachtelgrösse (bxhxp)

 810x290x365mm
 810x290x365mm

810x290x365mm
810x290x365mm

330x400x285mm
330x400x285mm

330x400x285mm
330x400x285mm

Pezzi per cartone
Stückanzahl pro Schachtel 

16
16

16
16

6
6

6
6

Peso cartone
Schachtelgewicht

16 kg circa
16 kg zirka 

16 kg circa
16 kg zirka

6 kg circa
6 kg zirka

6 kg circa
6 kg zirka

Imballo da 16 pz
Verpackung mit 16 Stück

Imballo da 6 pz
Verpackung mit 6 Stück

Imballi per strato
Verpackungen pro Schicht

3
3

3
3

8
8

8
8

Strati per pallet
Schichten pro Pallett

5
5

5
5

4
4

4
4

Imballi totali
Gesamtanzahl pro Verpackung

15
15

15
15

32
32

32
32

Pallettizzazione - Epal 80x120 cm
Pallettisierung - Epal 80x120 cm

Confezioni ricorrenza
Geschenksverpackungen

Food

IFS

international    
        featured 

     standards 
®

Stagionatura e confezionamento certifi cati BRC - IFS
Reifung und Verpackung zertifi ziert BRC - IFS

Prodotto Certifi cato SGS
Produkt mit SGS-Zertifi  kat

Formaggio prodotto da solo latte italiano
di una zona ristretta: meno di 100 Km dal caseifi cio
Ausschließlich mit italienischer Milch aus einem auf
100km von der Molkerei begrenzen Gebiet hergestellter Käse

Assenza di lisozima
Ohne Lysozym

Assenza di lattosio (lattosio<0,5 mg/100g)
ohne Laktose (Laktose <0,5mg/100g)

IT MI.11.P03
STP. 005/203

NOTA BENE: PER LE CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO VEDI 
“SCHEDA TECNICA PRODOTTO - BELLA LODI”
ANMERKUNG: FÜR DIE PRODUKTEIGENSCHAFTEN SIEHE 
“TECHNISCHE PRODUKTKARTE - BELLA LODI”

(Fisso)
(Fixed)

(Fisso)
(Fixed)
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