
L’articolo più duttile e originale tra la gamma
Bella Lodi. 130 giorni di conservazione
ma soprattutto grande appeal e comodità 
per il consumatore.
Un sacchetto dal packaging assolutamente
innovativo per un formaggio:
confezione “apri e chiudi” per la conservazione
durante il periodo di consumo, ma anche
eleganza e praticità da portare direttamente
in tavola.

Ein sehr fl exibler und origineller Artikel
der Produktauswahl des Bella Lodi.
130 Tage Konservierung, dank der
Vakuumverpackung, was sehr nützlich für den
Konsumenten ist. Ein sehr innovativer Beutel
für einen Käse: eine Verpackung “zum öffnen
und verschliessen” damit das Produkt während
des Konsums frisch bleibt, jedoch ist diese
Verpackung auch sehr elegant und praktisch,
um sie direkt am Tisch zu präsentieren.

Sacchetto salvafreschezza
Frischhaltebeutel
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Codice referenza
Artikelkode

BL062
BL062

BL078
BL078

Peso netto 
Nettogewicht

250 g
250 g

800 gr
800 gr

Temperatura di conservazione
Konservierungstemperatur

massimo 8° C
maximal 8° C

massimo 8° C
maximal 8° C

Codice EAN
EAN Kode

8033406840163 
8033406840163

8033406840446
8033406840446

Metodo di confezionamento
Verpackungsmethode

ATM
ATM

ATM
ATM

Vita totale
Haltbarkeit

130 giorni
130 Tage

130 giorni
130 Tage

Prodotto
Produkt

Dimensione confezione (bxhxp)
Verpackungsgrösse (bxhxp)

150x280x60mm
150x280x60mm

-
-

Dimensione cartone (bxhxp)
Schachtelgrösse (bxhxp)

500x150x405 mm 
500x150x405 mm

-
-

Pezzi per cartone
Stückanzahl pro Schachtel

26
26

-
-

Peso cartone
Schachtelgewicht

6,5 kg
6,5 kg

-
-

Imballo
Verpackung

Imballi per strato
Verpackungen pro Schicht

4
4

4
4

Strati per pallet
Schichten pro Pallett

6
6

6
6

Imballi totali
Gesamtanzahl
pro Verpackung

24
24

24
24

Pallettizzazione - Epal 80x120 cm
Pallettisierung - Epal 80x120 cm
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Food

IFS

international    
        featured 

     standards 
®

Stagionatura e confezionamento certifi cati BRC - IFS
Reifung und Verpackung zertifi ziert BRC - IFS

Prodotto Certifi cato SGS
Produkt mit SGS-Zertifi  kat

Formaggio prodotto da solo latte italiano
di una zona ristretta: meno di 100 Km dal caseifi cio
Ausschließlich mit italienischer Milch aus einem auf
100km von der Molkerei begrenzen Gebiet hergestellter Käse

Assenza di lisozima
Ohne Lysozym

Assenza di lattosio (lattosio<0,5 mg/100g)
ohne Laktose (Laktose <0,5mg/100g)

IT MI.11.P03
STP. 005/203

NOTA BENE: 
PER LE CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO VEDI 
“SCHEDA TECNICA PRODOTTO - BELLA LODI”
ANMERKUNG:
 FÜR DIE PRODUKTEIGENSCHAFTEN SIEHE 
“TECHNISCHE PRODUKTKARTE - BELLA LODI”

(Fisso)
(Fixed)

(Fisso)
(Fixed)
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