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Larticolo piut duttile e originale tra la gamma
Bella Lodi. 130 giorni di conservazione

ma soprattutto grande appeal e comodita

per il consumatore.

Un sacchetto dal packaging assolutamente
innovativo per un formaggio:

confezione “apri e chiudi” per la conservazione
durante il periodo di consumo, ma anche
eleganza e praticita da portare direttamente

in tavola.

Solo latte locale Senza Senza Da energie
certificato conservanti lattosio rinnovabili
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Sacchetto salvafreschezza

Frischhaltebeutel

Ein sehr flexibler und origineller Artikel

der Produktauswahl des Bella Lodi.

130 Tage Konservierung, dank der
Vakuumverpackung, was sehr niitzlich fiir den
Konsumenten ist. Ein sehr innovativer Beutel
fiir einen Kise: eine Verpackung “zum 6ffnen
und verschliessen” damit das Produkt wihrend
des Konsums frisch bleibt, jedoch ist diese
Verpackung auch sehr elegant und praktisch,
um sie direkt am Tisch zu prisentieren.
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La qualita e nella grana.



Sacchetto salvafreschezza
Frischhaltebeutel

Prodotto

(Fisso)
Produkt 3

Pallettizzazione - Epal 80x120 cm
Pallettisierung - Epal 80x120 cm

NOTA BENE:
PER LE CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO VEDI
“SCHEDA TECNICA PRODOTTO - BELLA LODI”
ANMERKUNG: * 32 . ;t :’ @
FUR DIE PRODUKTEIGENSCHAFTEN SIEHE Lodigrana NN
“TECHNISCHE PRODUKTKARTE - BELLA LODI” J-a qualita & nella grana.
Stagionatura e confezionamento certificati BRC - IFS Prodotto Certificato SGS
Reifung und Verpackung zertifiziert BRC - IFS Produkt mit SGS-Zertifi kat
® Formaggio prodotto da solo latte italiano
international di una zona ristretta: meno di 100 Km dal caseificio
et Ausschlief8lich mit italienischer Milch aus einem auf
3 100km von der Molkerei begrenzen Gebiet hergestellter Kiise =
m 3
2 A %
% SGS ® Assenza di lisozima
. Ohne Lysozym m
. IT MI.11.PO3
@ Assenza di lattosio (lattosio<0,5 mg/100g) STP. 005/203
ohne Laktose (Laktose <0,5mg/100g)




