B Py o
Caratteristiche esterne
Ingredienti

Caratteristiche organolettiche Caratteristiche microbiologiche

Caratteristiche chimico - fisiche (valori medi per 100 g di prodotto)

Modalita di conservazione e spedizione

Trattamento esterno

Prodotto idoneo al trattamento in superficie dei formaggi a crosta non edibile.

Il suo impiego rientra nella disciplina degli imballaggi alimentari di cui ai D.M: 21/03/73 (G.U. n 104 del 20/04/1973), D.M.
04/04/1985 (G.U. n 120 del 20/05/1992), D.L.25/01/1992 n 108 e succ. modif.

Il colore nero rinngva la tradizionale presentazione dei formaggi grana. .
La crosta non ¢ edibile, come non ¢ edibile la crosta di nessuno dei formaggi analoghi

ATTENZIONE: IL TRATTAMENTO ESTERNO NON E’ UN INGREDIENTE DEL PRODOTTO,
QUINDI NON DEVE ESSERE INDICATO IN ETICHETTA.

Stabilimento di produzione:
Pzza S. Pietro, 4 - 26010 Casaletto Ceredano (CR)

IT 03/028 CE
Stabilimento di stagionatura e confezionamento: * @6[[& z 1 <a
Ve A. De Gasperi, 2 - 26017 Trescore Cremasco (CR) Lodigrana sl s
IT03/104 CE La qualita & nella grana.
Stagionatura e confezionamento certificati BRC - IFS Prodotto Certificato SGS
@ Formaggio prodotto da solo latte italiano
international di una zona ristretta: meno di 100 Km dal caseificioe
'Eatuggandards
> 0 @ Assenza di lisozima s
N 2 2%
. % jﬁ& @ Assenza di lattosio (lattosio<0,5 mg/100g) ﬁ
(] IT MI11P03
SINCERT STP GoE/203
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Eigenschaften der Rinde

Zutaten

Organoleptische Eigenschaften mikrobiologische Eigenschaften

Chemisch-physische Eigenschaften (durchschnittlicher Nibrwert pro 100 g des Produktes)

Konservierungs- und Lieferungsmodalitiiten

Technische Produlktkarte fiir die Rindenbehandlung des Kiises Bella Lodi

Dieses Produkt ist fiir die Oberflichenbehandlung der nicht essbaren Kiserinde geeignet.

Seine Verwendung unterliegt der Disziplin der Nahrungsmittelverpackung

laut der Ministerialverordnung: 21/03/73 (Amtsblact Nr. 104 des 20/04/1973),Ministerialverordnung 04/04/1985 (Amtsblatt Nr. 120 des
20/05/1992),Gesetzesverordnung 25/01/1992 Nr 108 und folgende Verinderungen.

Die schwarze Farlllxe erneuert die traditionelle Prisentation der Hartkiise.
Die Rinde ist nicht es;tar, so wie <fie Rincfe, bei %ihnltla:: en Kisesorten, nicht essbar ist.

ACHTUNG: DIE RINDENBEHANDLUNG IST KEIN PRODUKTZUTAT; DESHALB MUSS
DIESBEZUGLICH NICHTS IM ETIKETT ANGEGEBEN WERDEN

Herstellungswerk:
Pzza S. Pietro, 4 - 26010 Casaletto Ceredano (CR)
IT 03/028 CE

Werk der Ablagerung und Ve{Packunéz * }; E { £ Z ﬁ .o
Ve A. De Gasperi, 2 - 26017 Trescore Cremasco (CR) Lodigrana A
IT03/104 CE La qualita & nella grana.

Reifung und Verpackung zertifiziert BRC - IFS Produkt mit SGS-Zertifi kat

@ Ausschliefllich mit italienischer Milch aus einem auf
international 100km von der Molkerei begrenzen Gebiet hergestellter Kise
'Eam'se‘t‘andards
® Ohne Lysozym s
B 3

@ ohne Laktose (Laktose <0,5mg/100g) ﬁ

IT MIL11.PO3
STP. 005/203

[9




