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Informatio des Artikels . . .
Bella Lo assico” Porzionati sottovuoto gmndz

GrofSe vakuumportionierung

Larticolo piu duttile alla gestione del prodotto; Ein sehr anpassungsfihiger Artikel fiir die

180 giorni di conservazione grazie alla tecnica Produktverwaltung; 180 Konservierungstage

dank der Vakuumtechnik.

Grosse Auswahl unter verschiedenen

del sottovuoto.

Massima scelta tra le varie porzionature per
Portionen, um den verschiedenen
venire incontro alle varie tipologie .
Konsumententypologien und

di consumo e vendita. Verkaufstypologien entgegen zu kommen.

Solo latte locale Senza Senza Da energie
certificato conservanti lattosio rinnovabili
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Lodigrana cox s
Nur getestete Obne Laktosefrei Mit erneuerbarer La quahta enella grana.
lokale Milch  Konservierungsstoffe Energie

®



Porzionati sottovuoto grandi
GrofSe vakuumportionierung

Prodotto (Variabile) (Variabile) (Variabile)
Produkt (Variable) (Variable) (Variable)

Pallettizzazione - Epal 80x120 cm
Pallettisierung - Epal 80x120 cm
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NOTA BENE:
PER LE CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO VEDI
“SCHEDA TECNICA PRODOTTO - BELLA LODI”
ANMERKUNG: *
FUR DIE PRODUKTEIGENSCHAFTEN SIEHE Lodigrana NN
“TECHNISCHE PRODUKTKARTE - BELLA LODI” J-a qualita & nella grana.
Stagionatura e confezionamento certificati BRC - IFS Prodotto Certificato SGS
Reifung und Verpackung zertifiziert BRC - IFS Produkt mit SGS-Zertifi kat
® Formaggio prodotto da solo latte italiano
international di una zona ristretta: meno di 100 Km dal caseificio
et Ausschlief8lich mit italienischer Milch aus einem auf
3 100km von der Molkerei begrenzen Gebiet hergestellter Kiise =
m 3
2 A %
% SGS ® Assenza di lisozima
. Ohne Lysozym m
. IT MI.11.PO3
@ Assenza di lattosio (lattosio<0,5 mg/100g) STP. 005/203
ohne Laktose (Laktose <0,5mg/100g)




